Fourneau Electrique sur Four & Convection 600
GESA808

Découvrez le Fourneau Electrique sur Four & Convection GN 1/1
600, une solution compléte pour maximiser l'efficacité dans les
espaces de cuisine professionnels restreints. Ce modeéle allie
fonctionnalité et performance avec un four a convection capable de
cuire simultanément trois plats GN 1/1 et quatre plaques
électriques de différentes puissances (deux a 1,5 kW et deux a 2
kW) pour une grande variété de préparations. Avec une plage de
température de 50°C a 300°C et une conception facile a nettoyer,
ce fourneau est un atout polyvalent pour toute cuisine

‘i‘_' l!J professionnelle cherchant a optimiser ses opérations culinaires.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 400 V Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300
Longueur (mm) : 600 Profondeur (mm) : 600 Hauteur (mm) : 850
Poids (kg) : 65.2 Type d'Appareil : Fourneau Plagues

électriques

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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