Grill de Contact Panini XL - Plague Rainuree
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Tools for Chefs

Le Grill de Contact Panini XL - Plaque Rainurée est I'équipement
idéal pour les professionnels de la restauration souhaitant optimiser
la préparation de paninis, viandes, saucisses et légumes. Avec ses
plaques rainurées en fonte de dimensions 450 x 270 mm, ce grill
assure une cuisson uniforme et rapide, grace a sa puissance de
2700 W qui permet d'atteindre une température de 300°C. Sa
conception robuste et sa facilité de nettoyage, renforcée par une
brosse de nettoyage incluse, en font un choix de premier plan pour
tous les établissements culinaires.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V Type de Plaque : Rainurée Température Minimum (°C) : 50
Température Maximum (°C) : 300 Longueur (mm) : 548 Profondeur (mm) : 464
Hauteur (mm) : 231 Poids (kg) : 25 Puissance (W) : 2700

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 450 x 270

Informations Logistiques :

Largeur : 620 mm Profondeur : 500 mm Hauteur : 270 mm
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