Couteau a Raclette
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@ e ¥ Ce Couteau a Raclette comprend un c6té lisse pour racler le

fromage et un c6té micro-denté pour couper. Sa lame est réalisée
en inox trempé, son manche en bois vernis et ses rivets en laiton.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 240 Profondeur (mm) : 45 Hauteur (mm) : 15

Matiere : Acier

Informations Logistiques :

Largeur : 80 mm Profondeur : 260 mm Hauteur : 30 mm
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